
 
          November 2012  
 
Beste ouders/verzorgers,  
 
Deze week zijn we gestart met het thema Sinterklaas.   
De komende periode gaan de kinderen veel aan het werk in de verschillende themahoeken in de klas 
en leren ze door het spel weer een heleboel nieuwe woorden.  U krijgt ook bij dit thema weer een 
overzicht van de woorden waar we  mee gaan werken in de klas.  
 
Omdat Sinterklaas dit thema centraal staat volgt hieronder een recept voor het bakken van 
pepernoten.  
 
Pepernoten  
Wat heb je nodig? 
· 150 gram boter 
· 250 gram zelfrijzend bakmeel 
· 125 gram bruine basterdsuiker 
· 10 gram speculaaskruiden 
· ½ theelepel zout 
· 4 eetlepels melk 
 
Verwarm de oven voor op 200 °C. Kneed alle benodigdheden behalve de melk goed door elkaar. De 
melk doe je er langzaam bij, tot het beslag lekker kneedbaar is geworden. Leg een vel bakpapier op 
de bakplaat en maak van het deeg kleine balletjes. Deze druk je een beetje plat op het bakblik. Na 15 
tot 20 minuten in de oven te hebben gestaan, zijn je kruidnootjes lichtbruin en gaar. Hoe kun je zien 
dat ze gaar zijn? Prik voorzichtig (denk aan de hete oven!) met een naald in een nootje. Als de naald 
droog is als je hem uit het nootje haalt, zijn de kruidnootjes dus gaar.  
 
Veel bakplezier! 
 

Mochten er nog vragen zijn, dan kunt u deze stellen bij de leerkracht van uw kind, 

Juf Sherylu &juf Belle Juf Nynke & juf Rian 
Juf  Dianne   Juf Cheryll 
Juf Roos   Juf Paulien 
Juf Dunja  Juf Martine  
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